
Tenuta Valcurone
 via Ostizza, Montevecchia (LC), 23874 

Loc. Cascina Casarigo 
tel. +039 99 30 065

www.tenutavalcurone.it  info@tenutavalcurone.it

ANTIPASTI

€  16

€  14

€  15

€  16

PRIMI

€  15

€  16

€  16

      €  16

€  23

€  18

€  24

      

€  27

SECONDI

I FORMAGGI
Degustazione di formaggi del territorio 
accompagnati da composte e confetture (1-7) 
€   15

DOLCI

€  9

€  8

€  9

€  8

CAFFE’
Ca�è della moka 

€    3,50

VINI DA DESSERT
Cantine Valcurone brut €    5
Moscato vendemmia tardiva €    5

€    2,50

€    2,50
€    5

Crudo Marco D’Oggiono stagionatura 20 mesi, 
Salame Montevecchia ®. 
Pane di mais, rosmarino e cipolline agrodolci.
Caprino stagionato di Montevecchia con miele 
di castagno ed erba cipollina (1-3-7)

Sformatino di polenta e rosmarino, erborinato, 
polvere di funghi porcini (3-7)

Uovo, crema di castagne, pancetta, uva fragola (3)

Tartare di manzo, spuma di ricotta, nocciole, 
salsa al midollo (7-8-12)

Riso Carnaroli azienda agricola Gorini al rosmarino di Montevecchia, 
spumante Cantine Valcurone, jus di vitello (7-9-12)

Riso Carnaroli Az Agr Gorini alla zucca, fonduta di bitto 2023, 
Luganega monzese di Gigi Viganò al Valcurone Rosso (7-9-12)

Fusilloni selezione Monograno Felicetti, crema di broccoli, 
salmerino marinato e le sue uova (1-4)

Linguine selezione Monograno Felicetti, ragù di selvaggina, 
barbabietola (1-7-9-12)

Faraona, zucca, radicchio, liquirizia (1-9-12)

Sedano rapa marinato alla soia, cavol�ori,  paprika,
nocciole  (6-7-8-9)

Guancia di manzo brasata al Cruel, patate
mantecate con fagiolini, pancetta e cipolla (7-9-12)

Contro�letto di cervo, mirtilli, spuma di caprino
di Montevecchia, chips di polenta so�ata (7-9-12)

Delizia al mascarpone e cioccolato (1-3-7)

Parfait alle castagne e barbajada (3-7)

Ricotta, pere caramellata,  bisquit di  nocciole (1-3-7-8)

Creme brulè al rosmarino, composta di mele e cannella (3-7)

Digestivi
Acqua naturale / frizzante

Coperto

€  6
Sgroppino al limone e Cantine Valcurone brut (12)

Zuppa di cipolle in sfoglia, crostone di pane gratinato (1-7-3)
€  15

Menu degustazione dello chef € 55

Valida per tavoli inferiori alle 10 persone.
(Per tavoli superiori alle 10 persone contattateci per avere i menu dedicati)


